
29.04.2024
PAZARTESİ

06.05.2024
PAZARTESİ

13.05.2024
PAZARTESİ

20.05.2024
PAZARTESİ

30.04.2024
SALI

07.05.2024
SALI

14.05.2024
SALI

21.05.2024
SALI

01.05.2024
ÇARŞAMBA

08.05.2024
ÇARŞAMBA

15.05.2024
ÇARŞAMBA

22.05.2024
ÇARŞAMBA

02.05.2024
PERŞEMBE

09.05.2024
PERŞEMBE

16.05.2024
PERŞEMBE

23.05.2024
PERŞEMBE

03.05.2023
CUMA

10.05.2024
CUMA

17.05.2024
CUMA

24.05.2024
CUMA

ETLİ NOHUT YAHNİ
BULGUR PİLAVI
CACIK / TURŞU

ANKARA ARMUTU

SUCUKLU KURU FASULYE
PİRİNÇ PİLAVI

CACIK
HALKA TATLISI

ZEYTİNYAĞLI FASULYE
SOSLU MAKARNA

YOĞURT
MUZ

ETLİ BEZELYE
ŞEHRİYELİ BULGUR PİLAVI

SÖĞÜŞ
TULUMBA TATLISI

BAHÇİVAN KEBABI
ŞEHRİYELİ PİRİNÇ PİLAVI

KARIŞIK SALATA
ELMA

ŞAKŞUKA
SPAGETTİ

EZOGELİN ÇORBA
YOĞURT

BOSTAN KEBABI
MER. BULGUR PİLAVI

CACIK
DOMATES SÖĞÜŞ

TAVUK SUYU ÇORBA
BİBER DOLMASI

AKDENİZ SALATA
YOĞURT

RESMİ TATİL

TAVUK TENCERE KAPAMA
GAR. PİRİNÇ PİLAVI

YAZ SALATASI
KARPUZ

ETLİ MERCİMEK YAHNİ
SALÇALI BULGUR PİLAVI

ROKA SALATASI
KARPUZ

PATATES KAVURMA
YEŞİLLİK

LAVAŞ EKMEK
AYRAN

TARHANA ÇORBASI
ETLİ MANTI

BAHÇİVAN SALATA
YAZ HELVASI

FIRINDA KABAK
SÜZME MERCİMEK ÇORBA

SU BÖREĞİ
YOĞURT

PATATES MUSAKKA
PEYNİRLİ MAKARNA

SAKLATA BAR
ŞEKERPARE TATLISI

BARBUNYA PİLAKİ
FIRINDA MAKARNA

SALATA
KEMAL PAŞA TATLISI

SOKAK LEZZETLERİ
YEŞİLLİK

GOBİT ETKEM
REVANİ TATLISI

EKMEK ARASI TAVUK
DÜRÜM
ÇORBA
AYRAN

ÇİĞ KÖFTE PARTİSİ
AYRAN

LAHMACUN
ÇORBA

YEŞİLLİK
AYRAN

BABAOĞLU KOLEJİ

MAYISYEMEK LİSTESİ



* Menülerde mevsimine uygun sebze ve meyve kullanımına dikkat
edilmektedir.

* Pişen yemeklerden numuneler alınarak 72 saat bekletilmektedir.

* Kullanılan gıda ürünleri Türk Gıda Kodeksi, Türk Standartları
Enstitüsü kalite belgelerine sahip en kaliteli ürünlerden seçilerek

satın alınmaktadır.

* Yemekler hijyen kurallarına uygun araç ve gereçlerle
Özel Babaoğlu Eğitim Kurumları Mutfağında yapılmaktadır.

* Yemeklerin yapımında kullandığımız sularımız periyodik analizlerle
denetlenmektedir.




